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Ihr Zuhause auf Zeit

Von Herzen: Willkommen bei uns daheim in Rubi!

Gemütlich beisammen sein, gutes Essen und frisch gezapftes Bier im Lieblingslokal.

Wir freuen uns sehr über gefüllte Gasträume, fröhliche Gesichter, lautes Lachen, nette

Gespräche und die feinen Düfte aus unserer Küche. Lassen Sie sich von uns verwöhnen

und Ihnen im Almenhof ein „Zuhause auf Zeit“ geben, in dem Sie sich wohlfühlen und

entspannen können. 

Wir sind verankert in unserer schönen Allgäuer Heimat Rubi – mit Liebe zu unseren 

Gästen und qualitativ hochwertigem, regionalem und saisonalem Genuss. So, wie wir

schon immer waren und sind: echt, unverfälscht, heimatliebend und traditionsbewusst.

Seien Sie willkommen und lassen Sie es sich schmecken bei uns im Almenhof.

Herzlichst Ihre Familie 

Willmann und Leumann
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Kraftbrühe mit Kräuterflädle (A C G L) oder Brätknödel (A C G L) € 6,00

Deftige hausgemachte Gulaschsuppe mit Holzofenbrot (A1 A2) € 7,50

Beilagensalat (MN) € 6,50

Salatteller Michel Gemischter Salat mit Hausdressing, 
Fetakäse, Walnüssen, Oliven, dazu Holzofenbrot und Butter  (G H M N A1 A2) € 15,00*

Gebratene Putenstreifen
auf gemischtem Salat mit Hausdressing, dazu Holzofenbrot und Butter (A1 A2 G M N) € 17,00*

Knoblauchschmalzbrot 
mit selbstgemachtem Knoblauch-Griebenschmalz (A1 A2) € 4,00

Salate, Suppen & Vorspeisen

Cinzano - Bianco mit Eis 5 cl € 4,10

Cinzano - Rosso 5 cl € 4,10

Campari - Orange 0,25 l € 6,40

Schweppes Bitter Lemon 0,2 l € 4,10

Beschwipstes Mienchen Fruchtiger Rhabarbersaft 0,2 l € 6,80
mit Limoncello, Weißherbst und Johannisbeeren

Veneziano leichter Weißwein mit GRANDERwasser und Aperol 0,2 l € 6,40

Flotte Luzi Prosecco mit Holunderblütensirup 0,2 l € 6,80
und einem Schuss Hirschweizen

Hugo Prosecco mit Holunderblütensirup 0,2 l € 6,40

Kesse Käthe Prosecco mit Himbeersirup und Himbeeren 0,2 l € 6,40

… darf´s ein Aperitif 
vor gutem Essen sein?
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Rustikale hausgemachte Bratensülze
mit Zwiebeln und pikantem Essig-Öl-Dressing, dazu Bratkartoffeln  (L) € 14,00*

Hausgemachter Hackbraten
mit Pilzrahmsoße, Kartoffelpüree und Beilagensalat  (3/10)  (A1 G ) € 14,00*

Unser Leberkäs in der Pfanne gebräunt

Rustikal - mit Bratkartoffeln, Senf und Bratensoße  (2/3/4/7))  (L) € 14,00*

Feurig - mit Pfeffersoße und Pommes frites  (2/3/4/7/10) (G L) € 14,50*

4 Maultaschen
mit Zwiebelsoße und Beilagensalat (A1 C G L) € 13,00*

Knödeltrio Spinat-, Speck- und Käseknödel mit brauner Butter 

und geraspeltem Bergkäse, selbstgedrehte, hausgemachte Käsestange  (A1 C G) € 16,00

Zwei Spinatknödel in Käserahmsoße mit kleinem Beilagensalat,

und einer selbstgedrehten, hausgemachten Käsestange (A1 M N C G) € 16,00*

Zwei Rubinger Speckknödel auf Bayrisch Kraut, mit kleinem 

Beilagensalat und einer selbstgedrehten, hausgemachten Käsestange  (A1 M N C) € 16,00*

Germknödel mit Vanillesoße und Mohnzucker  (10/6)   (A C G) € 7,50

Gute Hausmannskost 
aus Mutters Küche

Knödelparadies

* Alle gekennzeichneten Speisen sind auch als kleine Portion erhältlich (abzgl. € 2,50)

Unsere Soßen sind alle glutenfrei und ohne Geschmacksverstärker.

Zusatzgedeck 

oder Umbestellung

je € 1,50



Rind

Das Lieblingsgericht unseres Küchenchefs:

Rumpsteak „Oxar“ mit Pfefferrahmsoße,

dazu Pommes frites  (10/4) (GL) 220 g € 28,00 *

Rumpsteak mit hausgemachter Kräuterbutter, Pommes frites 220 g € 28,00 *

Filetsteak „Wilde Männle“
mit hausgemachter Kräuterbutter, dazu Kroketten u.   Speckbohnen  (3) (G) 220g € 32,00 *

6

Zusatzgedeck 

oder Umbestellung

je € 1,50
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Münchner Schnitzel
in Meerrettich-Senf-Brezenpanade gebraten,
dazu hausgemachter Kartoffelsalat und Bratensoße  (10/15)   (A1 C L M O) € 19,00 *

Schnitzel Wiener Art dazu Pommes frites  (A1 C) € 17,00

Jäger-Grillschnitzel mit Pilzrahmsoße

dazu reichen wir Butterspätzle  (3)   (A1 C G L) € 18,50 *

Rubinger Schnitzel mit Tomaten, Champignons 

und Allgäuer Käse überbacken, Bratensoße und Bratkartoffeln  (3/10) € 20,00 *

Knusprige Schweinshaxen mit Kartoffelpüree

dazu reichen wir Sauerkraut und Bratensoße  (3 A1 G)

(traditionell mit knackiger Schwarte) € 19,00

Am Besten auf Vorbestellung und nur solange der Vorrat reicht!

Schwein

Freitag a
b 17 Uhr

zum Abendti
sch

nur solan
ge der Vo

rrat reich
t!

* Alle gekennzeichneten Speisen sind auch als kleine Portion erhältlich (abzgl. € 2,50)

Zusatzgedeck 

oder Umbestellung

je € 1,50
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Hirschsteak nach Art des Hauses mit Oxars Latschenbutter, 

Pfifferlingen, dazu Speckbohnen und Kroketten  (3/15) (A1 C G) € 31,00*

Hirschschnitzel in Haselnusspanade und feiner Wildrahmsoße,

mit Preiselbeeren, Romanescoröschen und Herzoginkartoffeln  (5)   (A1 C G L) € 30,00*

Auszeichnung 
für die vorzügliche 
Zubereitung 
von Wildbret aus 
den Jagdrevieren 
im Oberallgäu. Jäger&Wirte

Gemeinsam

Wild
Hirschspezialitäten 

aus dem Oberstdorfer Bergrevier

Zusatzgedeck 

oder Umbestellung

je € 1,50



Kinderschnitzel mit Pommes frites  (A1 C ) € 14,00

Portion Pommes frites mit Ketchup oder Mayo  (A1 C ) € 6,00

Portion Spätzle mit Soße  (A1 C ) € 6,00

Kindereis „Eismaus“ 
Je eine Kugel Vanille- und Erdbeer-Eis mit Sahne  (G A1) € 6,00

Pinocchio Eine Kugel Eis nach Wahl mit Sahne

mit lustigem Pinocchio Gesicht  (G A1) € 5,00

Für den Bärenhunger
unserer 
kleinen Gäste

Wir wünschen Euch 
viel Spaß auf unserer 
Spielwiese hinterm Haus. 

Hab ich 
einen 
Bärenhunger!

FERIENWOHNUNGEN

LANDGASTHOF

O B E R S T D O R F  -  R U B I

Seelachsfilet paniert, goldbraun gebacken, ohne Gräten

mit Remouladensoße und hausgemachtem Kartoffelsalat  (3/15) (A1 C D) € 18,00

Forellenfilet Müllerin mit Schwenkkartoffeln, zerlassener Butter,

Zitrone und Beilagensalat  (D G A1) € 20,00

Fisch

9
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Eiskaltes Trio Je eine Kugel Vanille-, Erdbeer- und Schokoladen-Eis  (G A1)

mit Sahne € 6,70

ohne Sahne € 6,00

￼
Große Solokugel nach Wahl
Wahlweise Vanille, Schokolade, Erdbeere oder Walnuss  (G H A1) € 4,50

Musikantenschmaus Ein leckerer Eisbecher so richtig zum Schlemmen:

Drei Kugeln Vanille-Eis auf Apfelmus, dazu Eierlikör und Sahnetupfer  (G A1) € 9,50*

￼
Coupe Dänemark -- einfach köstlich:

Dieser klassische Eisbecher mit zartem Vanille-Eis, Sahne und Schokosauce 
ist eine echte Spezialität, die man sich nicht entgehen lassen sollte  (G A1) € 9,50*

Lustiger Opa
Kleiner warmer Schokoguglhupf mit Vanilleeis und Vanillesoße  (A1 C G H) € 7,50

Affogato
Doppelter Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis  (A1 C G H) € 6,90

Dessert

Eisträume aus der 
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Knackiger Musikant Lust auf Schoko und Nuss?

Dann ist dieser Eisbecher mit Schokoladen- und Walnuss-Eis,

knackigen Nuss-Stückchen und Sahne garniert, genau das Richtige.  (G H A1) € 9,50 *

￼

Lustige Oma Eine Kugel Vanille-Eis mit Eierlikör und Sahnetupfer  (G C A1) € 6,90

Eismaus Je eine Kugel Vanille- und Erdbeer-Eis mit Sahne  (G A1) € 6,00 

Pinocchio Eine Kugel Eis nach Wahl mit Sahne

mit lustigem Pinocchio Gesicht  (G A1) € 5,00

￼

Musikantengruß Apfelpfannkuchen

mit einer Kugel zartem Vanille-Eis garniert  (C A1 G) € 7,00

Germknödel mit Vanillesoße und Mohnzucker  (A1 C G) € 7,50

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne  (A1 F G) € 7,50

Apfelstrudel mit Vanillesoße  (A1 F C G) € 7,00

Fragen Sie nach unserem Sorbet (Saisonal verschieden)

* Alle gekennzeichneten Eisbecher sind auch als kleine Portion erhältlich (abzgl. € 1,50)
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0,3 l 0,5 l

Pepsi-Cola (1/6)

koffeinhaltiges Erfrischungsgetränk € 3,80 € 4,40

Mirinda (1/3)

Erfrischungsgetränk mit Orangengeschmack € 3,80 € 4,40

Tafelwasser € 3,00 € 4,00

still oder spritzig

7 up (1/7/8)

Limonade mit natürlichen Auszügen aus Limonen und Limetten € 3,80 € 4,40

Cola-Light (1/2/6/7/8) 0,33 l € 4,20

Pepsi-Cola Mix (1/2/3)

Mixgetränk mit Mirinda € 3,80 € 4,40

Karamalz (A/7) 0,33 l € 4,00

Bitter Lemon (9/10) 0,20 l € 4,00

Almdudler (7/8)

Die kultige Kräuterlimonade aus Österreich  0,35 l € 4,00

Obstsäfte 
Apfel naturtrüb (2), Johannisbeer, Orange (15), Traube (15), 
Maracuja, Rhabarber (15) € 4,30

Saftschorle 
Apfel naturtrüb, Johannnisbeer, Orange, Traube, Holunder, € 4,20 € 5,10

Maracuja, Rhabarber, weitere Säfte auf Anfrage!

Getränke

Spritzig, frisch 
und alkoholfrei…
mi unserem Rubinger Bergquellwasser, 

belebt nach Johann Grander
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Hirsch Pils 0,3 l € 4,00
Helles, untergäriges Bier, feinherb, hopfenbitter, spritzig

Hirsch Gold Export
Helles Exportbier, süffig, vollmundig, weich und würzig 0,5 l € 4,50

0,3 l € 3,90

Radler Bier mit Limo 0,5 l € 4,50
0,3 l € 3,90

Hefeweizen hell
Hefetrübes Bier mit hohem Weizenanteil, spritzig und mild 0,5 l € 4,50

0,3 l € 4,00

Russ Weizen mit Limo                                                     0,5 l € 4,50
0,3 l € 4,00

Cola-Weizen (1/6) 0,5 l € 4,50
0,3 l € 4,00

Flaschenbiere
Holzar Bier mit Bügelverschluss 0,5 l € 4,50
Bernsteinfarbenes Exportbier, rein, vollmundig, herzhaft

Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l € 4,50

Hefeweizen dunkel 0,5 l € 4,50

Russ alkoholfrei                                                     0,5 l € 4,50

Cola-Weizen alkoholfrei    (1/6) 0,5 l € 4,50

vom Fass

Biere



Obstler 40% € 3,50

Gebirgsenzian 40% € 3,80

Fernet branca 38% € 3,80

Verpoorten Eierlikör 20% € 3,80

Ramazzotti 30% € 3,80

Baileys 17% € 3,80

Ein Schnäpschen fürs Wohlbefinden

Spirituosen je 2 cl
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Wein und bayerischer 
Traditions-Gasthof �
das geht nicht zusammen?
Wir finden schon! Klar geht nichts über ein 
frisches kühles Bier, aber manche Speisen 
und auch manch Laune schreien nach einem 
guten Glas Wein. In unserer Küche achten 
wir auf sorgfältig ausgewählte Zutaten 
und bereiten Gerichte frisch und mit viel 
Liebe und Finesse zu. Die Auswahl 
unserer Weine sehen wir ähnlich. 
Aus diesem Grund finden Sie bei uns Weine 
überwiegend von familiengeführten Wein -
gütern. Die deutschen Weine liegen uns 
dabei besonders am Herzen. Denn die 
Weinlandschaft in unserem Land ist 
grandios vielfältig und in ihrer 
Qualität hervorragend. 

Der Wein 
im Almenhof
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Rot
Deutschland 0,25 l 0,75 l

Unser Hauswein € 6,90 € 25,30 (1l)

Spätburgunder trocken

Weingut Karl-Johann Molitor
Herzhaft und ausdrucksstark, klare Fruchtaromen von Kirsche.
Passt zu Wild, Lamm, Rind.

Cuvée Collin –Weingut Manderschied trocken € 6,90 € 20,50

Cuvée aus Cabernet Sauvignon und Merlot, kräftig, warm, würzig, 
Aromen von Kirsche, Lakritz, Vanille, Pfeffer, harmonische Barriquenote.
Passt zu Wild, Lamm, Rind, Haxe.

Frankreich
„Anciens Temps“ IGP Pays d'Oc € 6,50 € 17,90

Prod. Réunis de Cébazan trocken

Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Syrah. Konzentriert und vollmundig, 
in der Nase schwarze Johannisbeeren, pfeffrige und leichte Vanille-Noten. 
Passt zu Wild, Lamm, Rind, und Nudelgerichten.

Italien

„Tratturi” Primitivo Puglia IGP trocken € 6,90 € 20,50

Cantine San Marzano
Aromen von Pflaume und Schwarzkirsche, würzig mit Noten von Rosmarin. 
Passt zu kurzgebratenem Fleisch, Gemüse und Hartkäse.

Rosé
Deutschland
Spätburgunder Weißherbst feinherb

Weingut Karl-Johann Molitor € 6,90 € 20,50

Mediterrane Kräuterwürze, vollreife Kirsche und Aprikose kitzeln die Nase. 
Die feine Süße des Rosés schmiegt sich mollig an den Gaumen. Süffig.
Passt zu pikanten asiatischen Gerichten, aber auch zu einem Erdbeerkuchen 
oder zu einer Brotzeit mit Speck und Salami.

Schorle weiß oder rot
Weingut Karl-Johann Molitor 0,25 l € 5,80   0,5 l € 9,00

Offene Weine
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Weiß
Deutschland 0,25 l 0,75 l

Hausschoppen
„Dicke Toni“ Riesling Kabinett trocken € 6,90 € 20,50

Weingut K.-J. Molitor
Vollmundig und exotisch mit Aromen von Ananas, Papaya und Aprikose.
Passt zu Käse, mediterranen Gerichten, Salat, kurzgebratenem Fleisch.

Silvaner trocken € 6,90 € 20,50

Weingut Manderschied
Fruchtig und saftig, dabei leicht und frisch, Aromen von grünem Apfel und Zitronen.
Passt zu Fisch, Krustentieren, Spargel, Kartoffelgerichten.

Weißburgunder trocken € 7,20 € 20,90

Weingut Manderschied
Kräftig und vollmundig, Aromen von reifer Birne, Ananas und Aprikose.
Passt zu Fisch, Meeresfrüchten, Kalb-, Schweine- und Geflügelfleisch.

Rosengartencuvée feinherb € 7,20 € 20,90

Weingut Manderschied
Ausdrucksstarker Cuvée aus Silvaner und Morio-Muskat, 
Geschmack Hollerblüten, Feigen, gelbe Duftrosen.
Passt zu guter Gesellschaft, Salaten und mediterraner Küche.

Gewürztraminer lieblich € 8,50 € 24,90

Weingut Manderschied 
Süß-schmelzige Verführung, perfekt als Alternative zu oder zum Dessert. Aromen von reifen Früchten,
wie Aprikose und Mango. Am Gaumen Geschmack nach Honig mit einem dichten Körper.
Passt zu fruchtigen Desserts oder einfach nur so zum Abschluss eines schönen Essens!

Italien

„Val dei Molini”, Bianco di Custoza DOC € 6,90 € 20,50

Cantina di Custoza trocken

Cuvée u.a. aus Tocai Friulano, Trebbiano. Süffig mit angenehmer Säure, 
fruchtige Aromen von Zitrus- und exotischen Früchten.
Passt zu Fisch, leichten Suppen, Teigwaren und hellem Fleisch.



Kaffeespezialitäten

Espresso
Der ´Lebensretter´ in allen Situationen €  2,50

Latte macchiato (G)

Espresso vermischt sich ganz langsam mit viel heißer Milch €  4,00

Cappuccino (G)

Der schaumige Vorzeige-Italiener €  4,00

Caffé crema
Voller Geschmack - kräftiger Körper - weicher Abgang €  3,10

Milchkaffee (G)

Der französische Bruder des Latte macchiato €  4,00

Espresso macchiato (G)

Cappuccino im Miniformat €  2,90

Schokopaul (G)

Heiße Schokolade €  4,00

Chocciato (G)

Heiße Schokolade mit Espresso €  5,20
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schwarza Peter Schwarztee/Ceylon
So muss ein Schwarztee schmecken - kräftig und malzig, der perfekte Tee um gut gelaunt in den Tag zu starten!

frische Resi Grüner Tee, Ingwerstücke, Lemongras, Zitronenschalen, 
natürliche Aromen

Erfrischung pur - feinster Grüntee Sencha zusammen mit Zitronengras und echtem Ingwer. 
Früchtig-zitronig als würde man die Zitronen gerade selbst pflücken. 

scheene Leni  Apfelstücke, Hibiskusblüten, Hagebuttenschalen, natürliche 
Aromen, Rosenblütenblätter, Rosenknospen, Kornblumenblüten

Ein köstlicher frischer Früchtetee mit dem natürlichen Aroma von vollreifen Himbeeren. 
Abgerundet mit Apfelstücken, Hagebutten und Hibiskus.

guada Luggi Fenchel, Brennnesselblätter, Lemongras, Orangenschalen, 
Melissenblätter, Ringelblumenblüten

„Kräuter der Berge vereinigt euch“ - Jede Kräuterhexe wäre stolz auf diese leckere und bekömmliche 
Mischung. Auffallend würzig und mit einem wunderbar natürlichem Aroma nach Fenchel und dem 
Geschmack der Berge.

miade Moni  Pfefferminzblätter, Zitronenmelisse, Holunderbeeren, 
Orangenschalen, Brombeerblätter, Spearmint, 
natürliche Aromen, Cranberrystücke

Ein köstlicher Kräutertee mit beruhigender Melisse und dem natürlichen Aroma frischer Minze. 
Anspruchsvolle Pause für Körper und Seele.

fesche Fini  Rotbuschtee, natürliches Zitrus-Aroma mit anderen 
natürlichen Aromen, Zitronenschalen, Kornblumenblüten, 
Ringelblumenblättern

Die Spritzigkeit frischer Lemonen wird durch ein cremig-weiches Vanillearoma überlegt abgerundet. 
Geschmackliche Nuancen eines saftigen Zitronenkuchens erobern sofort die Sinne. 
Ein exzellenter Rooibostee, der einfach an Frühling erinnert!

€ 4,60

Alle Tees 
bieten wir im 
Haferl an 

Tee-Genüsse
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Unsere Ferienwohnungen
im Almenhof

Grüß Gott und herzlich
willkommen in Rubi! 

Im idyllisch gelegenen
Ortsteil von Oberstdorf,
mitten in der herrlichen
Landschaft des Allgäus,

finden Sie in unserem
Gasthof Almenhof sowie
in den Ferienwohnungen

„s´Almenhöfle“ und
„Heimatblick“ die familiäre

und unkomplizierte 
Atmosphäre, die sich für
unbeschwerte Ferien so

ausgezeichnet eignet.
Dazu gibt es genau das

Maß an Ruhe, das Sie sich
wünschen und dazu 

vielfältige Möglichkeiten

Wohnung Himmelschrofen / 53qm

Wohnung Trettach / 70qm

Wohnung Sonnenkopf / 85qm

Wohnung Nebelhorn / 35qm

Wohnung Kratzer / 30qm

Wohnungen Höfats / 53qm

Weitere Informationen: www.almenhof-oberstdorf.de

Mai bis Oktober



& Almenhöfle
zur aktiven Erholung, um Herz und Kreislauf in
Schwung zu bringen, um Körper, Geist und Seele
zu entspannen und zu regenerieren.

Ganz individuell, behaglich und komfortabel …
Genauso, wie man sich eine Ferienwohnung in 
alpenländischer Umgebung vorstellt, haben wir
die Ferienwohnungen in unseren drei Häusern
ausgestattet. Hier wird es Ihnen an nichts fehlen
und wenn doch, haben wir immer ein offenes Ohr
für die Wünsche unserer Gäste.

Wohnungen Entschenkopf**** / 40qm

Wohnung Rubihorn**** / 90qm

Wohnung Mädelegabel**** / 100qm

Mai bis Oktober
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Familie Leumann

Bichlweg 2 · 87561 Oberstdorf 
Tel. +49 83 22 -9 87 99 44 · info@heimatblick-oberstdorf.de

www.heimatblick-oberstdorf.de

Wohnung Heuber / 62qm

Wohnung Holzer / 55qm

Wohnung Bergler / 72qm

Hier, im sonnenverwöhnten Rubi, am Fuße des 
Rubihorns möchten wir Sie gerne in unserem neu
gebauten Haus mit 3 Ferienwohnungen begrüßen.

Heimatverbunden - Traditionell - Naturnah
3 Schlagwörter, hinter denen wir stehen, nach
denen wir leben und die wir im Herzen tragen. 
Und dieses Heimatgefühl, das wir schon seit Kind-
heit in uns tragen, möchten wir mit unseren Ferien-
wohnungen gerne mit Ihnen teilen.

Hell und gemütlich, mit traumhaftem Bergblick bis
in Kleinwalsertal, komplett ausgestatteten Küchen,
schönen Wohnräumen mit großen Doppelbalkon-
türen, Infrarot-Wärmeliege und Zirbenholz-Betten,
die zum Kuscheln einladen...

Wir freuen uns auf Sie
Ihre Familie Leumann 

Bitte beachten Sie, dass im Heimatblick 
keine Haustiere erlaubt sind.

NEU

Mai bis Oktober
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Familien Willmann und Leumann

Oberstdorfer Straße 18 · D-87561 Rubi bei Oberstdorf

Telefon (+49) 0 83 22-96 41-0  · Fax (+49) 0 83 22-96 41-17

info@almenhof-oberstdorf.de

www.almenhof-oberstdorf.de

Öffnungszeiten:

Mittwoch bis Sonntag 11:30 - 14:00 Uhr | 17:00 - 21:00 Uhr

Änderungen vorbehalten.

Gerne können Sie im Almenhof bar oder mit EC-Karte bezahlen.

Zusatzstoffe

1 Farbstoff

2 Konservierungsmittel

3 Antioxidationsmittel

4 Geschmacksverstärker

5 Phosphat

6 Koffeinhaltig

7 Süßungsmittel

8 Phenylalaninquelle

9 Chininhaltig

10 Säuerungsmittel

11 Natriumbenzoat

12 Verdickungsmittel

13 Zuckerkulör

14 Natriumcitrat

15 Stabilisator

Allergene

A Glutenh. Getreide
A1 Weizen
A2 Roggen

B Krebstiere

C Eier

D Fische

E Erdnüsse

F Sojabohnen

G Milch

H Nüsse

L Sellerie

M Senf

N Sesamsamen

O Schwefeldioxyd, Sulfate

P Lupine

R Weichtiere



Familien Willmann und Leumann
Oberstdorfer Straße 18 · D-87561 Rubi bei Oberstdorf · Tel. (+49) 08322-9641-0 · info@almenhof-oberstdorf.de

www.almenhof-oberstdorf.de        Besuchen Sie uns auch auf Facebook und Instagram

Die Geschenkidee

Urlaubsgutschein
Verschenken Sie Zeit in Form eines

Übernachtungsgutscheins für unsere 
Ferienwohnungen oder eines 

Schlemmergutscheins für unsere Gaststuben. 

Wir beraten Sie gerne. 

Es gibt viele Anlässe:
Zum Geburtstag, zur Firmung, zur Erstkommunion, 
zur Hochzeit, zum Hochzeitstag, zu Weihnachten, 

zu Ostern, oder als kleines Dankeschön 
und und und ... der Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.

Wir freuen uns auf Ihren nächsten Besuch
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